
Ciao a Tutti.

,,momente voller genuss - wir begleiten
ihre zeit bei uns mit liebe zum detail’’

Herzlich Willkommen in Besigheim!

Deutschlands schönster weinort 



Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikum 12.90 €

Fior di Latte, gegrilltes Gemüse, Rucola, Parmiggiano 14.00 €

Margherita

Veggi love 

Tomatensauce, Fior di Latte, Champignons, Knoblauch 13.50 €

Funghi e Aglio

Tomatensauce, Fior di Latte, Rote Zwiebeln, Thunfisch 15.8o €

Fior di Latte, Parmaschinken, Rucola, kirschtomaten, Parmesan, 16.90 €

Tonno e Cipolla

Parma

PIZZA Story one.
klassisch | authentisch | italienisch 

* Fior di latte Mozzarella ist die Hauptzutat der echten Pizza Napoletana. In feine Streifen geschnitten, schmilzt er
perfekt, bleibt reinweiß und zieht tolle Pizzafäden. Eben eine echte traditionelle Zutat aus Apulien.



Fior di Latte, Coppa,                             Burrata,

Pistazienkerne 17.80 €

Fior di Latte, Rucola, Burrata, Cocktail Tomaten 16.90 €

The Story 

Rucola e Burrata 

Tomatensauce, Fior di Latte, Salame Milano 14.50 €

Salame

Fior di latte, Birnen, gorgonzola, honig 15.80 €

Tomatensauce, fior di latte, gorgonzola, 

scharfe salami, Rote zwiebeln 15.80 €

Pere e Gorgonzola

Francesco Totti

PIZZA Story two.
Die Geschichte geht weiter....

* Fior di latte Mozzarella ist die Hauptzutat der echten Pizza Napoletana. In feine Streifen geschnitten, schmilzt er
perfekt, bleibt reinweiß und zieht tolle Pizzafäden. Eben eine echte traditionelle Zutat aus Apulien.

(Schweinehals vom Nacken)



Frischer Rucola mit Mini Tomaten und Burrata di Bufala

(ital. Frischkäsespezialität aus Apulien) in einer hauseig.

Balsamico Vinaigrette 14.90 €

Knusprig geröstetes Pizzabrot in Oliven-Knoblauch Öl und

Cocktail Tomaten 7.00 €

Insalata di Burrata 

Bruschetta Classica 

Gegrillter Oktopus in Oliven-, Knoblauchöl, Zitrone und Petersilie. 

Mit einem Brotkorb serviert 15.00 €

Gegrillter Oktopus

Gegrillte Gambas (Riesen Garnelen) in Oliven-Knoblauch-Limonen Öl,

serviert auf einer Barrique Cognac Rose Sauce 15.00€ 

Auberginenröllchen mit Mozzarella und Tomatensauce 7.90 €

Barrique Gambas 

Auberginen Sushi 

First Love. 
Deine Geschichte beginnt hier

Italienische Wurst und Käse Spezialitäten, getrocknete Tomaten,

Parmaschinken, Salame Milano, Coppa (Spezialität aus dem

Schweinenacken), Käse, Oliven, Mozzarella und Brot  18.90 €

Antipasto Italiano 



Pasta aus dem Käselaib 16.90 €

Pasta aus dem Käselaib mit frisch geriebenem Trüffel 23.90 €

Classic

Trüffel

Pasta aus dem Käselaib mit gebratenen riesen Gambas 24.90 €

Gambas

Pasta aus dem Käselaib mit gegrillten Rinderfiletstreifen 24.90 €

Rinderfilet

Aus dem Käselaib.
modern | fancy | italienisch 



Tranchen (Scheiben) vom Roastbeef mit Grillgemüse und Trüffel

Mayonnaise auf mariniertem Rucola und Parmesan 28.90 €

GEGRILLTES LACHSFILET AUF ERBSENPÜRE UND 

MEDITERRANES GEMÜSE 24.90 €

Tagliata di Manzo

Gegrilltes Lachsfilet 

220 gr. Argentinisches Rinderfilet mit Ofenkartoffeln und

Dip auf einem Heißen Lavastein zum selber braten 29.50 €

Rind on fire 

Gegrilltes Hähnchenfilet mit Kräuterbutter und OfenKartoffeln 22.90 €

200gr argentinisches Roastbeef, Black Tiger

Gambas (Riesen Garnelen), Grillgemüse 38.50 €

Pollo alla Griglia

Surf & Turf

Fisch & Fleisch. 
gut | frisch | Italo style

Hot
stone 

Hot
stone 



 Frische Strozzapreti in Knoblauch Olivenöl,

Zucchini und frische Sahne 13.90 €

Frische Linguine in einer frischgepressten Zitronen -

Parmesan Creme mit eingelegten Peperoncino und Bio

Limonen Abrieb 15.90 €

The Lemon Story

Crema di Zucchini

Frische Strozzapreti in einer leicht pikanten Dijon-Senfsauce

und Argentinische Rinderfiletstreifen 23.90 €

Dijon

Frische Paccheri (röhrenförmige Pasta, ursprünglich aus

Kampanien) in einer frischen Sahne Rose Soße, Honig und

Walnüssen 16.90 €

Frische Paccheri in Knoblauch Olivenöl mit Kirschtomaten, ein

Hauch von frischer Sahne, Tomatensalsa und gegrillten Gambas

(Riesen Garnelen) 23.90 €

Roast Honey Nuts

Mare

Pasta Lovers. 
frisch | eindrucksvoll | liebe 



Knackiger Romana Salat mit Karotten, Mozzarella, Tomaten,

Grissini, Gurken und Balsamico Dressing 6.90 €

Knackiger Romana Salat mit Argentinischen

Rinderfiletstreifen, Mozzarella, Karotten, Tomaten, Gurken,

Balsamico Dressing und Erdnussbutter 19.90 €

Insalata Mista 

Beef & Bloom 

Knackiger Romana Salat mit gerilltem Hähnchenfilet,

Tomaten, Champignons, Mozzarella, Gurken, Karotten,

Früchte und Balsamico Dressing 16.90 €

Fit & Fun 

Knackiger Romana Salat mit Gebratenen Gambas (Riesen

Garnelen), Champignons, Karotten, Gurken, Mozzarella,

Tomaten und Balsamico dressing 19.20 €

Seaman

Green World 
Frisch, knackig, einfach lecker



Fior di Latte, Tomatensauce, Basilikum 6.00 €

Pasta mit Tomatensoße 7.00 €

Halbe Pizza Margherita

Pasta mit Olivenöl und Parmesan 7.00 €

Pasta bianca

Gegrilltes Gemüse 6.00 €

OfenKartoffel mit Tomatensauce 6.00 €

Grillgemüse

OfenKartoffel

Bambinis. 
Für die kleinen Helden dieser Welt!

pasta rossa

Orange, Ananas, Limette, Granatapfel 6.50 €
Kinder Cocktail MA Li O



Vodka, Limette, Passionsfrucht, Vanille, Prosecco 9.50 €

Aperol, limette, Orange, Aquafaba* 9.00 €

Pornstar Martini

Aperol Sour 

Espresso, Kaffeelikör, Vodka, Bourbon whiskey, Vanille 9.50 €

Espresso Martini

Gin, Basilikum, Limette, Soda 9.00 €

Gin Basil Smash

Cocktail history part 1.
Classic Drinks

 Bourbon Whiskey, Limette, Zucker, Aquafaba* 9.50 €

Whiskey Sour 

 Aquafaba* Veganer Eiweißersatz aus Wasser und Hülsenfrüchte

Minze, Zucker, Limette, Rum, Soda 8.50 €

Mojito



Amaretto, Bourbon whiskey, Limette, Aquafaba*, Orange 9.50 €

Roku Japanischer Gin, Limette, Reissirup, Lemongrass, Japanese

Yuzu Tonic 9.50 €

Amaretto in Love 

Japanese Garden 2025

Vodka, Gurken, Limette, Ingwerlimonade 8.50 €

Moscow Mule 

Bourbon Whiskey, Popcornsirup 9.50 €

Popcorn Old Fashioned

Cocktail history part 2.
Signature Drinks

 Aquafaba* Veganer Eiweißersatz aus Wasser und Hülsenfrüchte

Mandel & Rum Variation, Limette, Ananas 9.50 €

Mai Tai The Legend



Alkoholfreier Gin, Aquafaba, Limette, Zucker, Soda 8.50 €

Roku Japanischer Gin, Limette, Reissirup, Lemongrass,

Japanese Yuzu Tonic 8.50 €

Fake GIN Fizz 

Virgin Japanese

Espresso, Orange, Vanille, Milch, Kakao 8.00 €

Espresso Tini

Frische Minze, Rohrzucker, Limette, Soda 8.00 €

senza mojito

Cocktail history part 3.
Mocktails ( Alkoholfreie Cocktails )

Alkoholfreier Martini, Holzaroma, Wildberry Limonade 8.00 €

Forest Smoke



Klassisches italienisches Dessert mit Löffelbiskuits,

Mascarponecreme, Kaffee und Kakao – am Tisch kreiert 8.80 €

Lauwarmes Schoko Soufflé mit Vanille eis 7.20 €

Tiramisú al tavolo

Schoko Soufflé & Ice Cream

Frischer Espresso auf cremigem Vanille eis 6.20 €

Affogato al CaffÈ

Karamellisierter Cheesecake mit Amarena - Kirsch eis 7.20 €

Cheesecake & Cherry

Hmmm.. Dessert.
Diese süße Sünde ist es wert

Halbgefrorenes Dessert aus Kaffee- und Zabaione Creme

(italienische Schaumcreme), 8.20 €

Tartufo Bianco

solange Vorrat reicht



Getränke.

Alwa Gourmet  Naturell oder Medium 0,25 / 0,75         

C o c a  C o l a  

C o c a  C o l a  Z e r o  

F a n t a  O r a n g e

B i t t e r  L e m o n  

A p f e l s a f t  S c h o r l e

R h a b a r b e r s a f t  S c h o r l e

J o h a n n i s b e e r s a f t  S c h o r l e

E l e p h a n t B a y  P f i r s i c h  E i s t e e

H a u s e i g e n e  L i m o (Frische Minze, Ingwer, Limetten und Rosmarin)

3.4 €

3.6 €

3.4 €

3.8 €

3.8 €

5.9 €

4.4 €

3.8 €

F L A S C H E N  B I E R E

P I L S

H E F E W E I Z E N

H E L L E S

R A D L E R

A L K . F R E I E S  P I L S

A L K . F R E I E S  H E F E W E I Z E N

3.8 €

4.4 €

3.9 €

3.8 €

3.8 €

4.4 €

Königs Pilsener 0,33l

Benediktiner 0,5l

Benediktiner Lagerbier 0,33l

Bitburger 0,33 l

Bitburger 0,33 l

Benediktiner 0,5l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l Goldberg

0,33l Fritz Limonade

0,33l 

2.6 €/5.8 €

3.4 €

A L K O H O L F R E I

0,33l Stuggi Schorle

0,33l Stuggi Schorle



Weinkarte.
Genussreise - Tropfenschätze - Weinpoesie

O F F E N E  W E I N E  

R O S E W E I N S C H O R L E  

R I E S L I N G  2 0 2 0 4.1 | 8.2

Rebsorte: Riesling 100%. Trocken, aromatisch und vollmundig im Geschmack 

F A L A N G H I N A  C A ' D E I  L U P I

L U G A N A  V I L L A  C O R D E V I G O

Trocken, frische Zitrusnoten, Granatapfel und zarte Quitte

 Trocken, ein nach Blüten duftender Wein aus dem Gardasee

Weingut Eisele, Hessigheim, bio zertif iziert

Ital ien, Sannio (Kampanien)

Italien, Lugana

4.4 | 8.8

4.2 | 8.4 

W E I S S W E I N S C H O R L E  4.6

R O S É

R O S S A T O  P A S S I V E N T O Ital ien, Terre Sicil iane 

 Halbtrocken, im Duft viel Frische mit f loralen Aromen

4.6

R O T

P A S S I V E N T O  R O S S O

Halbtrocken, fruchtbetonter Wein mit einem Hauch von Karamell und kand. Früchten

Italien, Terre Sicil iane 4.0 | 8.0

4.2 | 8.4

P R I M I T I V O  A P A S S I M E N T O Ital ien, Taranto (Puglia) 

Trocken, reife Sauerkirschen, konzentriert mit Schokolade und Vanil le

4.2 | 8.4

R O T W E I N S C H O R L E  4.6

W E I S S 0,1l | 0,2l

0,1l | 0,2l

0,1l | 0,2l

C A  D E I  F R A T I  R O S É Ital ien,  Gardasee

Trocken, aus einer Cuvée der Rebsorten Groppello, Marzemino, Sangiovese und Barbera. Beerig, fruchtig

4.4 | 8.8

S H Y R A -  S H I R A Z  T E L L U S Ital ien, Montecchio (Latium)

Trocken, reife Sauerkirschen, konzentriert mit Schokolade und Vanil le

4.4 | 8.8



Trocken, intensive Aromatik und pure Eleganz. Cloudy Bay hat mit diesem fruchtig 
frischem Wein zu recht eine glänzende Ikone erschaffen. Vielleicht der weltweit 
bekannteste Sauvignon Blanc im Premium-Bereich überhaupt.

Frankreich, Mediterranee

Weinkarte.
 Edle Auszeit - Weinliebe - Sinnliche Tropfen

F L A S C H E N  W E I N E  

R I E S L I N G  2 0 2 0 27.00 €

Rebsorte: Riesling 100%. Trocken, aromatisch und vollmundig im Geschmack 

F A L A N G H I N A  C A ' D E I  L U P I

L U G A N A  V I L L A  C O R D E V I G O

Trocken, frische Zitrusnoten, Granatapfel und zarte Quitte

 Trocken, ein nach Blüten duftender Wein aus dem Gardasee

Weingut Eisele, Hessigheim, bio zertif iziert

Ital ien, Sannio (Kampanien) Neapel

Italien, Lugana

27.00 €

29.00 €

R O S É

R O S A T O  P A S S I V E N T O Ital ien, Terre Sicil iane 

 Halbtrocken, im Duft viel Frische mit f loralen Aromen

R O T

P A S S I V E N T O  R O S S O

Halbtrocken, fruchtbetonter Wein mit einem Hauch von Karamell und kand. Früchten

Italien, Terre Sicil iane 28.00 €

29.00 €

P R I M I T I V O  I T I N E R A Ital ien, Salento (Puglia) 

Trocken, reife Sauerkirschen, konzentriert mit Schokolade und Vanil le

29.00 €

W E I S S 0,75l

S T U D I O  M I R A V A L  B L A N C

Von Star-Winzer Marc Perrin und der Hollywood-Größe Brad Pitt. 
Trocken, inspiriert durch raffinierte Aromen von Zitrusfrüchten

36.00 €

S H Y R A -  S H I R A Z  T E L L U S Ital ien, Taranto (Puglia) 

Trocken, reife Sauerkirschen, konzentriert mit Schokolade und Vanil le

27.00 €

C L O U D Y  B A Y Marlborough, Neuseeland 55.00 €

M A R R O N E  L A N G H E  

Trocken, blumiger Duft von Sanddorn und Akazienblüten

Italien, Langhe 38.00 €

34.00 €Italien,  LombardeiC A  D E I  F R A T I  R O S É

trocken Lugana Weinaroma floral 

A M M A S S O  R O S S O  Ital ien, Sicil ia

Trocken, reife Sauerkirschen, konzentriert mit Schokolade und Vanil le

38.00 €



HeissGetränke.
Von der Bohne zur Seele 

K A F F E E

E S P R E S S O

Lokaler Espresso aus 15% Robusta und 85% Arabica

E S P R E S S O  D O P P I O

E S P R E S S O  M A C C H I A T O

Doppelter Espresso

Espresso mit aufgeschäumter Milch

C A P P U C C I N O

E S P R E S S O  &  T O N I C  W A T E R  A U F  E I S

F L A T  W H I T E
Doppelter Espresso mit aufgeschäumter Milch

Espresso mit aufgeschäumter Milch, Barista / Latte Art

L A T T E  M A C C H I A T O  F L A V O R E D

L A T T E  M A C C H I A T O
Ein Espresso mit viel aufgeschäumter Milch

Wahlweise mit Haselnuss, Vanil le, weiße Schoki, Zimt

H E I S S E  W E I S S E  S C H O K O L A D E
Heiße Milch, weiße Schokolade

3.8 €

5.2 €

4.4 €

3.8 €

4.9 €

4.6 €

2.9 €

4.8 €

2.4 €

T E E

G R Ü N ,  I T A L I E N I S C H E  L I M O N E ,  K A M M I L L E ,
P F E F F E R M I N Z ,  E A R L  G R E Y ,  R O O I B O S  V A N I L L E

3.2 €



Schaumweine & Grappa.
Perlendes Erlebnis und Geheime tropfen

P R O S E C C O  &  C H A M P A G N E R  

Z A R D E T T O  P R O S E C C O  S P U M A N T E  5.80 € | 34.90 €

Cuvee aus Glera etwas Pinot Bianco und Chardonnay eine lange und feine Perlage.

B E L L I N I

M O E T  &  C H A N D O N  I M P E R I A L

Prosecco Spumante und Pfirsichlikör

Venezia, Ital ia 

Venezia, Ital ia 

Italien, Lugana

6.90 €

90.00 €

R O S E

Z A R D E T T O  P R O S E C C O  R O S E  Venezia, Ital ia 

Mil lesimato Rosato

5.90 € | 36.90 €

W E I S S

0,1l | 0,75l

0,1l | 0,75l l

R U I N A R T  R O S E

Leuchtend Lachsfarben im Glas. Feine Fruchtaromen von roten Beeren. Duftintensiv nach
Zitrusfrüchten und Blumenaromen. Am Gaumen harmonisch, fein, weich mit runden Noten
von Sauerkirschen und etwas Pampelmuse. Feinste Perlage. Elegant. 

135.00 €



Grappe & Digestif.

Der krönende Abschluss

A V E R N A

R A M A Z Z O T T I 4.2

4.24cl

F R A N G E L I C O 4.2Ital. Haselnusslikör 4cl

S A M B U C A 4.2

4cl

4cl

W I L L I  W I L L  W I L L I A M  C H R I S T 5.52cl

B A I L E Y S

S H E R R Y  S A N D E M A N  F I N O 4.2

4.24cl

L I M O N C E L L O 4.24cl

C R E M A  D I  L I M O N C E L L O 4.2

5cl

4cl

G R A P P A  A L  T A V O L O  ( D I E  K L E I N E  S H O W )

G R A P P A  R I S E R V A  O R O  D I  B A R O L O

G R A P P A  M A R C O  B O N F A N T E  6.0

G R A P P A  R I S E R V A  8 8  B A R R I Q U E  7.0

G R A P P A  R I S E R V A  A M B R A  D I  M O S C A T O 7.5

9.0

2cl

2cl

2cl

2cl

G R A P P A  L U I G I  F R A N C O L I  L A  V I S I O N E 6.02cl


